-

Fernando Martinez Garcia

Gran profesional en el mundo de la hosteleria desde hace
décadas, trabajando en diferentes restaurantes de primera como
maitre y jefe de sector, o bien como profesor en Escuelas de
Hosteleria, publicas y privadas, en Tarragona, Lleida, Sevilla y
finalmente en Jaén. En esta ciudad, desde el afio 2002 ejerce
como Profesor de Hosteleria-Jefe de Sala, en la Escuela de
Hosteleria “Fundacion Cruzcampo”.

Su formacion complementaria en cursos y seminarios
relacionados con la hosteleria es extensisima, en temas como
relaciones con el cliente, vinos de diferentes denominaciones de
origen, postres, asi como tendencias e innovaciones en Sala,
que le han llevado a Tarragona, Barcelona, Logrofio, Lleida,
Malaga, San Sebastian, Burdeos, etc.

De igual modo, ha impartido conferencias, monograficos y
seminarios para profesionales y publico en general sobre
aceites, cocteleria, sala y atencion al publico. Destacar, los
seminarios de cerveza a restaurantes de alta cocina, escuelas de
hosteleria (Basque Culinary Center) y clases magistrales, asi
como organizacion de diferentes concursos de cocina,
participacion en ferias, congresos y jurados.

En 2017, ha recibido el Premio al mejor Jefe de Sala de
Andalucia, otorgado por la Asociaciéon de cofradias
gastrondmicas y vinicas de Andalucia.
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